En speciell kulinarisk upplevelse - rdgbrod med roksmak

Jag tog en tugga av ragbrddet. Det smakade klart och tydligt rék. Jag blev nagot
dverraskad, fast jag inte ens hade kunnat forestalla mig hur r&gbréd, som tagits fram
med hjalp av en gammaldags jordbruksmetod, svedjebruk, skulle kunna smaka. Men
brédet smakade bra tillsammans med kottsoppa. Aven andra som satt vid samma bord
tyckte att brédet smakade bra, och dess speciella smak kommenterades.

Fére maltiden hade vi sett filmen Huhtakaski som beréttar om svedjebruk. Filmen
gjordes for ett par ar sedan i Haapajarvi i norra Osterbotten i Finland. Svedjebruk
anvandes forr i tiden for att omvandla skog till odlingsmark. Traden héggs ner och
brandes, och ddrmed blev marken lamplig fér odling. Svedjebruk testades pa nytt i
dagens Haapajdrvi och experimentet resulterade i en film. Under projektet hade
Haapajarviborna méjlighet att delta i svedjebrdnning. De kunde &ven s3a och senare
troska saden. Filmen producerades av hembygdsféreningens kulturverksamhet i
Haapajarvi.

Filmvisningen och maltiden med ragbréd anordnades av Malardalenin Haapajarvi-seura
(Mélardalens Haapajarvi-sallskap) i Eskilstuna. Féreningens medlemmar har sina rotter i
Haapajéarvi. Jag ldrde kdnna den hér sverigefinska hemortsféreningen nér jag skrev pa
min avhandling fér nagra ar sedan. Féreningens uppgift &r att uppratthalla kontakten
med Haapajérvi, sld vakt om dess kultur och traditioner och uppratthalla hembygdsanda
bland fore detta Haapajarvibon som numera ar bosatta i Sverige. Féreningen deltar aktivt
aven i evenemang som ror den nya hemstaden Eskilstuna. Jag deltog i féreningsarbetet
under ett ar och intervjuade ocksa aktiva medlemmar. Nu var jag inbjuden till
filmvisningen och maltiden darefter. Jag fick héra att medlemmarna hade besdkt
Varmlands finnskogar och dar skaffat ragfrén som passar for svedjebruk. Ragfréna
skickades till Haapajérvi i Finland, och nar ragen skérdats och malts till mjél, fick
Madlardalens Haapajdrvi-seura i Eskilstuna en del av mjolet. I Eskilstuna bakade man
sedan ragbréd och arrangerade en fest.

En av hembygdsféreningars uppgifter ar att lagra, framja och presentera saval
traditioner, historia som nutid. Traditioner hér ihop med minnen, kanslor och varden.
Traditioner som har att géra med musik, dans, mat och dryck har en stor symbolisk
betydelse, eftersom de forstérker migranternas kansla fér gemenskap. Aven kultur, t.ex.
matkultur, fors vidare till andra lander av migranter. I en ny miljo satsar migranterna pa
det som enligt deras uppfattning representerar deras egen kultur. De anvdnder ofta
sadana “varumarken” som berér sinnen: syn, horsel, lukt och smak.

Evenemanget som Malardalens Haapajarvi-seura arrangerade var intressant eftersom dar
forenades tva olika tidsepokers migration mellan Sverige och Finland. De, som flyttade
till Sverige under den stora utvandringsperioden efter andra varldskriget, lyfte pa denna
fest fram den gamla odlingstekniken som finnar fér hundratals ar sedan tog med sig till
Sverige, bland annat till Varmland. Invandringen fran Finland till Sverige efter andra
varldskriget ar alltsd ingen unik féreteelse i ldndernas gemensamma historia. Sverige och
Finland har en 18ng, gemensam historia, och méanniskor har "alltid” flyttat mellan dessa
lander. In- och utvandring skapar transnationella natverk mellan orter och lander.
Migranterna upprétthaller kontakter med den gamla hembygden, och &ven de
kvarvarande invdnarna pd den gamla hembygden &r aktiva genom att halla kontakt med
dem som flyttat bort. Geografiska orter ar inte isolerade 6ar, utan snarare tvartom: de ar
mittpunkter for rika sociala natverk. Malardalens Haapajarvi-seura ar ett utmarkt
exempel pd detta.
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